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BMMT JEUNE BOVIN

La viande que nous proposons est issue d'un élevage au naturel, dans le respect des
techniques traditionnelles et en agriculture biologique. Nos animaux (de race Blonde
d’Aquitaine et Aubrac) paturent 8 mois dans I'année et mangent du foin et des céréales
produits sur I'exploitation. Les veaux sont élevés au lait de leur mere.

La viande qui en résulte, de couleur rosée, est trés tendre et particulierement savoureuse.

NOS COLIS
COLIS “CLASSIQUE” COLIS “GRILLADE”
<7 Escalopes - pavés 2,6 kg 7 Escalopes - pavés 2,5 kg
—7 Réti 1kg 1 Cotes (filet, 1ére, découverte) 2 kg
< 1 Cétes (filet, 1ére, découverte) 2 kg -7 Escalopes marinées 1,5kg
<> Sauté 1,5 kg <7 Saucisse de veau 2 kg
» Plat de cote 1,6 kg ¢ Steacks hachés 2 kg

- ¥<» Tendrons 0,8 kg
<> Jarret 0,5 kg .
o {Agriller/rétir <> A mijoter/braiser

La composition ci-dessus se fait sur la base d’un colis de 10 kg, les mémes proportions
sont proposées pour les colis de 3 et 5 kg

Format Prix
. . 5kg 20 €/kg
Colis “classique”
10 kg 19 €/kg
3 kg 23 €/kg
Colis “grillade” 5kg 22 €/kg
10 kg 21 €/kg
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